
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gasthof Rothbad GmbH 

Familie A. + D. Messerli –Minnig 

3755 Horboden 

033/681 13 34 

www.rothbad.ch 

Montag Nachmittag u. Dienstag Ruhetag 

 

 

 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch 

http://www.rothbad.ch/


 

 

 

WARME UND KALTE VORSPEISEN 

 
Penne „Rothbad“ 

(Tomatenwürfeli,Basilikum,Knoblauch)  9.50 

Frühlingsrolle süss-saure Sauce  8.50 

Rauchlachs mit Toast und Butter 10.50 

Crevettencocktail  9.50 

Bündnerteller 12.- 

Rohschinken mit Melonenschnitze 10.50 

 

 

SALATE 

 
Grüner Salat   6.50 

Gemischter Salat  8.- 

Nüsslersalat mit Ei  8.- 

Nüsslersalat mit Brotwürfeli und Speck  9.50 

Grüner Salat mit Brotwürfeli und Speck  7.- 

Grüner Salat mit Lachsstreifen  9.50 

 

 

SUPPEN 
Hausgemacht 

 

Kraftbrühe mit Flädli  4.50 

Kraftbrühe mit Käseschnitten  4.50 

Kraftbrühe mit Gemüsestreifen  4.50 

Kraftbrühe mit Ei  4.50 

Kraftbrühe mit Backerbsen  4.50 

Lauchcremesuppe  5.- 

Tomatencremesuppe  5.- 

Steinpilzcremesuppe  5.- 

 

 



 

 

 

 

HAUPTSPEISEN 
mit Nachservice 

 

 

Gemischter Braten mit Champignon 

Pommes-frites,Gemüsegarniture 26.50 

 

Schweinsrahmschnitzel mit Champignon 

Nudeln oder Pommes-frites 20.50 

 

Schweinspiccata Tomatensauce 

Spaghetti 21.50 

 

Schweinssteak Kräuterbutter 

Croquettes , Gemüsegarniture 26.- 

 

Schweinsfilet im Teig Pilzrahmsauce 

Country Cuts,Gemüsegarniture 29.- 

 

Schweinsfilet Morchelsauce 

Croquettes oder Pommes-frites ,Gemüsegarniture 34.- 

 

Kalbsgeschnetzeltes mit Champignon 

Hausgemachte Spätzli oder Nudeln 25.- 

 

Kalbssteak Morchelsauce 

Kartoffelgratin,Gemüsegarniture 42.- 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

HAUPTSPEISEN 
mit Nachservice 

 

 

 

 

 

Rindsfilet Sauce Bearnaise 

Rosmarinkartoffeln,Gemüsegarniture 39.50 

 

Drei Filets ROTHBAD ART 

Kartoffelgratin oder Croquettes 

Gemüsegarniture 46.- 

 

Rindsragout JÄGER ART 

Kartoffelstock,Bohnen 19.50 

 

Lammrücken Provençale 

Rösti oder Reis 27.50 

 

Pouletbrust Orangensauce 

Hausgemachte Spätzli 19.- 

 

Pouletgeschnetzeltes Currysauce 

Reis 17.- 

 

Fondue Chinoise oder Bourguignonne 

mit 30 Beilagen und Saucen   ab 4 Pers. 45.- 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

DESSERTS 

 

 
Fruchtsalat mit Rahm  6.50 

 

Fruchtsalat mit Kirsch  7.- 

 

Fruchtsalat mit Glace  8.- 

 

Snickersparfait  8.50 

 

Baumnussparfait  8.50 

 

Vanillecreme mit Rotweinzwetschgen  7.- 

 

Gebrannte Creme  6.50 

 

Tobleronenmousse  8.- 

 

Moccamousse  8.- 

 

Zitronenmousse  8.- 

 

Frische Ananas mit Vanilleglace  7.50 

 

Vacherin-Glace-Torte pro Pers.  9.- 

 

Caramelköpfli  7.- 

 

Dessertbuffet ab 15 Pers.pro Pers 17.- 

 

 

 

Glacecoupen finden Sie auf unserer Glacekarte 

 

 


